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Gerne zeigen. wir auch euch
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Uber die Schulter sehen und |

euch mit uns Gber das Grillen
und die Grillgerate unterhalten.
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Wie alle ntlélne Griller |§t auc|
der Chrurrasco Griller selbﬁ?
entworfen. 'Mit  diesem Geréﬂ
wollte ich wieder zuriick zum

Ursprung. Dem ,,anlmallsﬂchqﬂ' Bt
- Fleisch und Feuer '~ ‘!
mehr braucht es nicht. Es sollte
jedoch wieder einmal ein G}rlgqi’"

grillen

werden, der bei uns hierzul

tle nicht so bekannt ist, da ich e}
. »Il\ebe mit auBergewohnhchem

| Grillgeraten zu unterha}teh I
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' Der- Water Smoker NaJme s.

‘,,Harry |st eine umfunktlonl r-
te Mulltonne Funktion: war e

'Luft steigt auf, nimmt dabeﬁ
asser- 1 WY i
‘dampf mit. Von unten einge- s

den Rauch und den

helzt schotten die 3 Wasserbe-
cken das Feuer / die Glut mit -
‘der dadurc
Hltze ab In diesem Contalner

art das BBQ-Gut, schonend in “
%mem geschIOSsenen System“ il

entstehenden !

' Weiters besteht die Mogllchkelt euch Getranke Sehlce— \
personal und eine Vielfalt an Leihartikeln zur Verfugung’ﬁ
zu stellen. Gerne bieten wir euch das auf Anfrage an. |+

Diese Pauschale bemhaltet alle Aufyvendungen die ein
Catering mit sich ziehen, wie z.B.: Hin- und Heimfahrt,

bendtigten Geratschaften, Verbrauchsartikel zum Grlllen
b rund Entsorgung und Trennuhg des Bio-Mdills.

Alle Preise dieses Angebotes verstehen sich
inkl. Geschirr und Besteck, exkl. MwSt.
A )

Wir freuen uns auf éure Anfrage!

- EUER SMOKIN‘ BBQ TEAM -
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Unsere AGB findet ihr auf unserer Webseite (www.smoking-bbg.at). Druckfehler vorbehalten.
Dieser Folder ist kein verbindliches Angebot. Ausgewiesene Preise Stand Janner 2019.
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o FUr euer F|rmenfest ist ein Barbecue mit de Tea, mit
—_ Firmenkunden und -freg\r'\.den eine genussvolle/Art,
“* _  Zusammenhalt im Betrlsb zU zeigen un@ starkeﬁ

N

=

L &
Mein Team und ich unterstutzen euchtatkraftig dabel unds

*‘;

verwohnen euch m|t einem vielfaltigen BBQ- Caterlng
W Sokénnen aIIe gem'emsam ER Fest genleBen .

Texte: smokin' BBQ, Layout: www.diseinerei.at
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